Rotwein Aromen

zusammengetragen aus "Le Nez du Vin"
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o |Erdbeere 12 X X X X X X X X

N

.S |Himbeere 13 X X X X X X X X X
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% [rote Johannisbeere 14 X X X X X
schwarze Joh.beere (Cassis)| 15 X X X X X X

£ [Heidelbeere 16 X X X X X X X X
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3 |Brombeere 17 X X X X X X X X X
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% Kirsche 18 X X X X X X X X X X X X
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&= |Déorrpflaume 22 X X X X X X X X X X X X
Walnuss 23 X

S |Rose 28

Hee A

o |Veilchen 29 X X
griine Paprika 30 X X
Triffel 32 X

2 |zeder 34 | «x X X X X X X
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2 Kiefer 35 X X X

< |Lakritz (Siissholz) 36 | x X X
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Q |Zimt 41 X X
Gewlrznelke 42 X X X X X
Pfeffer 43 X X
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2 |lLeder 45 X X X X X X X X X
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S Karamell 51 X X

§ Kaffee 52 X X X X X X
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+ |Bitterschokolade 53 X X X X
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X |Réstnote (Rauch) 54 X X X X X X X X X

Rolf Kuratle @ 2022




Weisswein Aromen

zusammengetragen aus "Le Nez du Vin"
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Zitrone 1 X X X X X X X X X X
Grapefruit 2 X X X X X
Orange 3 X X
Ananas 4 X X X X
schwarze Joh.beere (Cassis)| 6 X X
o Honigmelone 7 X X X
:§ Muskat 8 X X X X
o Apfel 9 X X X X X X X
Birne 10 X X X
Quitte 11 X X X
Aprikose 19 X X X X X X X
Pfirsich 20 X X X X
Mandel 21 X
Weissdorn 24 X X X X
Akazienblite 25 X X X
& |Lindenbliite 26 | x X X X X
% Honig 27 X X X X X X X X X X X X
Rose 28 X X
Veilchen 29 X
-g’ Weinhefe 33 X
g schwarze Joh.beer Knospe 37
% Gewdrznelke 42 X
E” Saffran 44 X X
<
'% Butter 47 X X X X X
s gerostetes Weissbrot (Toast) | 48 X
g gerostete Mandeln 49 X
_% gerostete Haselnuss 50 X X
% Rdstnote (Rauch) 54 X

Rolf Kuratle @ 2022




